
“GEMMA” ACQUAVITE UVA FRAGOLA 75% CL.5
I10060005

Caratteristiche organolettiche

Viti U F l

I10060005

Vitigno: Uva Fragola
Provenienza: Veneto
Gradazione alcolica: 75% vol.
Colore e aspetto: Trasparente e cristallino
Olfatto: Profumo frutta fresca
Gusto e Retrogusto: Netto, elegante, leggermente 
amabile Lievi sentori di fragoline di bosco

C tt i ti h di d iCaratteristiche e processo di produzione.
Gemma è un nuovo prodotto che va oltre il tradizionale
concetto di distillato e si concretizza nell’assoluta
purezza dell’aroma e del profumo dell’uva. Una piccola
anfora di vetro della capacità di 5 cl raccoglie il “quidanfora di vetro della capacità di 5 cl raccoglie il quid
pluris” della distillazione, selezionato goccia a goccia
dal mastro distillatore, così come stilla dall’alambicco.
Cuore ed anima dell’uva, Gemma è un prezioso gioiello
della natura che conserva il puro grado (circa 75%
vol ) e che va rigorosamente centellinata con l’appositovol.) e che va rigorosamente centellinata con l apposito
contagocce.
L’Acquavite d’Uva Fragola è ottenuta dalla distillazione
a vapore di mosto d’uva in presenza delle bucce.
Elegante, netta e fruttata, rappresenta il nuovo stileg , , pp
delle acqueviti di frutta che si differenziano dalla
grappa per la materia prima usata e per la maggiore
rotondità e similitudine al frutto.


